Bond van Boerdersij -

Zuivelbereiders

Specificaties Echte Boerderijzuivel
1. Naam: Echte boerderijzuivel

2. Specifieke productie en of bereidingswijze:

Echte boerderijzuivel is een op de boerderij bereid zuivelproduct. Het keurmerk Echte Boerderijzuivel
geldt voor producten gemaakt van zowel melk van koeien als van schapen en geiten.

De melk voor de zuivelbereiding moet voor tenminste éénderde afkomstig zijn van de eigen
melkveestapel. De bijgekochte melk moet in Nederland zijn geproduceerd en mag in totaal niet meer
bedragen dan 2x de productie van het eigen bedrijf. Bij aankoop van melk van derden betreft het
uitsluitend de diersoort die ook op het verwerkende bedrijf wordt gehouden. (Voorbeeld: een deelnemer
aan het keurmerk Echte Boerderijzuivel met alleen melkkoeien mag het keurmerk niet toepassen op
producten gemaakt van bijvoorbeeld aangekochte geitenmelk).

Ingeval er twee diersoorten op het bedrijf van een deelnemer zijn, geldt voor de hoeveelheid
aangekochte melk de voorwaarde dat het niet meer mag bedragen dan twee keer de productie per
diersoort van het eigen bedrijf.

De bereidingslocatie en de locatie van de veestapel zijn op één locatie gesitueerd. Indien deze twee
gescheiden zijn, is de afstand maximaal 5 kilometer hemelsbreed. De afstand is alleen mogelijk indien
er sprake is van een familieverband (1¢ en/of 2¢ graads).

De gebruikte grondstof kan zijn:
o melk;
e room of geheel of gedeeltelijk ontroomde melk.

3. Producten die worden gerekend tot echte boerderijzuivel:

Alle producten die van melk of van delen van melk bereid worden, zoals:
o melk (gepasteuriseerd)

karnemelk (incl. smaakvarianten)

yoghurt (incl. smaakvarianten)

kwark (incl. smaakvarianten)

vla- en papsoorten

hangop

kefir

weiproducten

roomboter

ijs.

Producten die niet vermeld staan in bovengenoemde lijst, maar mogelijk wel voldoen aan de
specificaties voor echte boerderijzuivel, zoals bijvoorbeeld Echte Boerenkaas, dienen specifiek
benoemd en voorgelegd te worden aan de Bond van Boerderij-Zuivelbereiders ter goedkeuring.

4. Hygiéne-eisen:

Bereiders van echte boerderijzuivel dienen minimaal te voldoen aan de Hygiénecode voor
Boerderijzuivelbereiding en dienen in bezit te zijn van een COKZ-erkenning in het kader van EU-
hygiénepakket
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5. Bescherming

Alleen bedrijven die kunnen aantonen aan de genoemde specificaties te voldoen én lid zijn van de Bond
van Boerderij-Zuivelbereiders, kunnen gebruik maken van het collectieve keurmerk voor echte
boerderijzuivel. Per bedrijf wordt bij aanvraag om het keurmerk te gebruiken een verklaring gevraagd
waarin men verklaart aan de specificaties te voldoen. Deelnemers gaan, door het ondertekenen van de
verklaring voor het gebruik van de echte Boerderijzuivel, akkoord dat de BBZ (theoretische) controle
kan uitvoeren op het gebruiksrecht van het keurmerk en om de relevante bedrijffsgegevens voor het
keurmerk te controleren zoals die in de eigen administratie zijn geregistreerd. Het gaat daarbij om de
volgende bedrijfsgegevens:

* kilogrammen verkochte producten in een kalenderjaar en de daarbij behorende melkequivalenten;

* kilogrammen aangekochte melk in een kalenderjaar.

Daarnaast is er een controleprocedure om karakteristieke eigenschappen van echte boerderijzuivel in
stand te houden en te waarborgen. Zo dient karnemelk te bestaan uit volle melk of room waarbij deze
gekarnd dient te worden. Deze controle op karakteristieke eigenschappen geschiedt 1 keer per twee
jaar. Bedrijven dienen daartoe hun periodieke controlegegevens aan de Bond van Boerderij-
Zuivelbereiders toe te sturen. Steekproefsgewijs zal de Bond van Boerderij-Zuivelbereiders extra
controlebezoeken (laten) uitvoeren.

6. Keurmerk

Het keurmerk is eigendom van de Bond van Boerderij-Zuivelbereiders. Gebruik van het keurmerk is
alleen toegestaan nadat de door de gebruiker ingediende verklaring is goedgekeurd. Tevens is men
verplicht om minimaal 1x per kalenderjaar deel te nemen aan een zuivelkeuring, georganiseerd door de
Bond van Boerderijzuivelbereiders.

7. Aan dit reglement liggen de gedeponeerde statuten van de Bond van Boerderijzuivelbereiders ten
grondslag.In de gevallen waarin dit reglement niet voorziet beslist het bestuur van de Bond van
Boerderij-Zuivelbereiders.

8. Bij afwijkingen van aan de bovengenoemde regels, zijn bedrijven verplicht dit te melden aan de
Bond van Boerderij-Zuivelbereiders en hun producten te ontdoen van het keurmerk voor echte
boerderijzuivel. Bij niet-nakoming hiervan is de Bond van Boerderij-Zuivelbereiders gerechtigd een
boete op te leggen van minimaal € 5.000,-, afhankelijk van de ernst van de overtreding en de
mogelijke gevolgen voor de collectieve branche.
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Verklaring gebruik term en keurmerk ‘Echte boerderijzuivel’

Bedrijfsnaam

Contactpersoon
Adres

Postcode en woonplaats:

Telefoon

Fax

Email
Website

Ondergetekende verklaart hierbij dat de hieronder specifiek benoemde door hem/haar geproduceerde
zuivelproducten voldoen aan de productspecificaties zoals die beschreven zijn in het document ‘Echte
boerderijzuivel specificaties’ versie juni 2020.

Ondergetekende verklaart bij controle inzicht te bieden in de gegevens die benodigd zijn om de
echtheid van de zuivelproducten te herleiden.

De term en het keurmerk worden voor de volgende producten gebruikt:

1.

o oA W N

Ondergetekende verklaart dat bij toevoeging van niet op dit formulier gespecificeerde producten aan het
assortiment een aanvullende verklaring aan de Bond van Boerderij-Zuivelbereiders zal worden overlegd

ter goedkeuring.

Datum

Plaats

Handtekening

Naam
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